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Hold fest i hyggelige rammer midt i byen! 

 

Cafe Ib Rehne Cairo kan nu også tilbyde dig at afholde en festlig dag i vores nye selskabslokaler. 

Lokalerne er indrettet rustikt og stilmæssigt som selve cafeen. Lad Cafe Ib Rehne Cairo være rammen 

om din næste fest. 

 Barnedåb 

 Konfirmation 

 Fødselsdag 

 Reception 

 Møde 

 Vinsmagning 

Eller bare en begivenhed, som du vil gøre lidt ekstra ud af......  

 

 
 

Velkomstdrinks: 

Glas Cava Castell kr. 25,- 

Ib’s Martini og hylde kr. 25,-  

 

Snacks:  

Bruchetta med frisk tomatsalat, spansk tomattapenade og hjemmelavet persillehumus.  

Hertil grissini. Kr. 45,- pr. person. 

 

Efterfølgende kaffe, the og huset kage / chokolade: Kr. 40,- pr. person.  
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Brunchbuffet 

Græsk yoghurt med græskarkerner 

  
Bruchetta med pesto og tomatsalat 

  
Lune amerikanske pandekager hertil ahornsirup 

  

Scrambled eggs med bacon og brunchpølser 

  

Udvalg af frisk frugt 

  

Brie med syltede valnødder 

  

To slags pålæg med dagens grønt 

  

Frisk salat med mozzarella, pinjekerner, cherrytomat, melon og urtepesto. 

  

Minimuffin med chokolade 

  

Lune snegle 

  

Hertil udvalg af brød samt smør 
  

 
Kr. 139,- pr. person inkl. ad libitum kaffe, the og juice. Børn fra 2-12 år kr. 99,- 

Minimum 20 personer. 
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Brunchbuffet de lux 
 
 

Græsk yoghurt med græskarkerner 

  
Bruchetta med pesto og tomatsalat 

  
Lakserulle med hjemmelavet rygeost 

  
Lun postej med bacon 

  
Lune amerikanske pandekager hertil ahornsirup 

  

Scrambled eggs med bacon og brunchpølser 

  

Udvalg af frisk frugt 

  

Tre slags oste med tapenade og oliven 

  

To slags pålæg med dagens grønt 

  

Grøn salat med æbler, melon, agurk og flager af parmesan. Vendt i sennep-/honnigsdressing. 

  

Hjemmelavede lune grøntsagstærter 

  

Minimuffin med chokolade 

  

Lune snegle 

  

Hertil udvalg af brød samt smør 
 
 

Kr. 189,- pr. person inkl. ad libitum kaffe, the og juice. Børn fra 2-12 år kr. 129,- 
Minimum 20 personer. 
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Det danske frokostbord 
 

Sennepssild og marineret sild. Hertil serveres rødløg og kapers 

  
Stegt fiskefilet med remoulade og citron 

  
Skiver af røget laks. Serveret med rejer og friske asparges. Hertil sennepsdressing 

  
Lun postej serveret med bacon 

  
Pastrami med pickleschutney 

  
Hakkebøf med bløde løg 

  
Hjemmelavet hønsesalat 

  
Små lune grøntsagstærter 

  
Grøn salat med æbler, melon, agurk og flager af parmesan 

  
Udvalg af oste. Hertil oliven og hjemmelavet tomattapenade 

  
Hertil serveres udvalg af brød samt smør. 

 
 

Pris pr. person kr. 189,-.  (Minimum 20 personer). 
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Buffet 1 

 
 

Tørret landskinke med romainesalat, æbler og valnødder. Hertil honning- /sennepsdressing 

  
Pestobagt pangasiusfilet på bund af salat 

  
Rosastegt kalv med sæsonens grønt 

  
Kyllingebryst fyldt med feta og spinat 

  
Kartoffellasagne 

  
Langtidsbagte tomater med urtepesto 

  
Frisk tomatsalat med balsamico 

  
BBB-salat: Bacon, bønner og broccoli vendt i ananascreme 

  
Kokkens tiramisu 

  
Brie med syltede valnødder 

  
 

Hertil serveres udvalg af brød og smør 
 

 

Pris pr. person kr. 209,- (Minimum 15 personer). 
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Buffet 2 

 
 

Grøn salat med chili-/honningmarinerede tigerrejer 

  
Bresaola med krydderaioli 

  
Svinenakke serveret med græskar og skysauce 

  
Oksemørbrad med pastinakpure og kantareller 

  
Ovnbagte petitkartofler med persille og sesam 

  
Små grøntsagstærter med porrer og serranoskinke 

  
Ovnbagte bønner og gulerødder i baconsvøb 

  
Salat med italiensk inspiration 

  
Grøn salat med æbler, melon, agurk, flager af parmesan og sennep-/honnigsdressing 

  
Udvalg af oste med hjemmelavet tapenade og oliven 

  
Rabarberkompot med flødeskum og vanilje 

  
Bedstes gammledaws æblekage 

  
Hertil serveres udvalg af brød samt smør. 

 
 

Pris pr. person kr. 264,- (Minimum 15 personer). 
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Tapas-buffet 
 

Lakserulle med rygeostcreme 

  

Tigerrejer i spicy chili-honningmarinade 

  

Spanskinspireret tomattapenade 

  

Hjemmelavet persillehumus 

  

Bruchetta med frisk tomatsalat 

  

Marinerede oksestrips serveret med peberrodscreme 

  

Kyllingespyd vendt i kokos 

  

Spansk omelet 

  

Rabarberkompot med flødeskum 

  

Hertil serveres lunt brød 

 

 

Pris pr. person kr. 189,- (Minimum 15 personer). 
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Kaffe-kagebord 

 
 

Gammeldaws æblekage 

  
Kringle serveret med perlesukker 

  
Brownie med valnødder 

  
Lagkage efter kokkens humør 

  
Varianter af minimuffins 

  
Minicrossainter med bær og marcipan 

  
Frisk frugt 

  
Lune boller, hertil smør 

 
 

Pris pr. person kr. 129,- inkl. kaffe og the ad libitum. (Minimum 20 personer). 
 
 
 
 
 
 
 
Reservation og afbestilling: 
Afbestilling af selskaber skal ske skriftligt senest 6 uger før afholdelse. Ved for sen afbestilling 
opkræves 40% af arrangementets pris. 
Endeligt antal gæster skal være os i hænde senest 8 dage før arrangementet. Gæster afmeldt derefter 
afregnes for maden.  
Vi tager desuden forbehold for trykfejl og priser der kan variere pga. sæson & efterspørgsel 

 
Alle priser er inkl. leje af lokale, betjening og opdækning.  
 
Alle menuer og priser er gældende frem til d. 31. marts 2012.  


